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LUNCHKAART

BROODJES

Half om de Haenen 9.50
Gerookte zalm & roomkaas |carpaccio &
overjarige abdijkaas van ‘De Driehoek’

Burger
Briochebrood | uiencompote
sriracha mayonaise | oude kaas

Twee bourgondische
vleeskroketten
Mosterd | gemengde salade

Twee ambachtelijke
garnalenkroketten

Remouladesaus | gemengde salade

Uitsmijter 9.00
Kaas | slagers achterham

Uitsmijter Carpaccio 13.50
Truffel mayonaise | spekjes | oude kaas | rucola

VOOR BI{
DE KOFFIE

Keuze uit robuust bruin-, wit-, of maisbrood

12 uurtje de Haenen vlees 11.50
Tomatensoep | omelet champignons & spek op
maisbrood | vleeskroket op boeren bruinbrood

12 uurtje de Haenen vis 12.50
Vissoep | omelet gerookte zalm op maisbrood
garnalenkroket op boeren bruinbrood

Kippendijen saté 17.50
Ketjap-pindasaus | cassave kroepoek
atjar | komkommer

Tosti klassiek
(Wit- of waldkorn)
Ham | kaas | tostisaus

Tosti Hawai
(Wit- of waldkorn)
Ham | kaas | ananas | tostisaus

Appelpunt
Appelpunt met slagroom
Worstenbrood

VOOR Bl) DE BORREL

BORRELPLANK
DE HAENEN

4 stuks bittergarnituur
4 stuks bitterballen
gemarineerde gamba's
kaas

Fuet (Spaanse gedroogde worst)
mosterd en mayonaise

BORRELPLANK
DE HAENEN XL

4 stuks garnalen bitterballen
4 stuks bittergarnituur
4 stuks bitterballen
gemarineerde gamba's
gemarineerde olijven
kaas

Fuet (Spaans gedroogde worst)
mosterd, mayonaise en
remoulade

VOOR

€15%

3.50
4.00
2.50

Bourgondische bitterballen (8 stuks)

Vlammetjes (8 stuks)
Kaassoufflés (8 stuks)
Kipnuggets (8 stuks)

Mini frikandellen met speciaalsaus (10 stuks)

Gemengd bittergarnituur (10 stuks)
Vegetarische bittergarnituur (8 stuks)

SALADES

Salade vis 14.50
Gerookte zalm | gemarineerde gamba’s
Hollandse garnalen | forel | rode ui

kappertjes | kerriesaus

Caesar salade
Little gem | ei | kip | spek | croutons
ansjovis | Caesar dressing

Geitenkaas salade
Gemengde salade | portbes
gemengde noten| granaat appel
honing aceto

SOEPEN

Bisque
Cognac room | Hollandse garnaaltjes

Pommodori tomatensoep
Basilicum | lente ui

Appelflap 2.00
Muffin 2.50
Gevulde koek 1.50

8.50
8.50
8.50
7.50
6.00
6.00
6.00

Portie belegen kaas (150 gr.)
Portie olijven (50 gr.)

Plankje dun gesneden Spaanse fuet (75gr.)

4.50
4.00
5.00

DE HAENEN
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Blj DE HAENEN

VOORGERECHTEN

Zeebaars ceviche 12.50
Citrus mayonaise | passievrucht | radijs

poftomaat | suikersla

Kruidige vlinder scampi 12.50
Rettich | rode ui | suikersla | wakame espuma

Gerookte Lamsbout 12.50
Zongedroogde tomaat | rozemarijn mayonaise
Parmezaanse kaas krokant | groene asperge

Runder carpaccio 12.50
Zwarte truffel creme | overjarige Abdij kaas

pijnboompitjes | uitgebakken spekjes

Tartaar van biet
Geitenkaas | radijs | gele bloemkool
curry mayonaise

Brood met roomboter, olijfolie 6.00

en Fleur de Sel

SPECIAL VAN
DE MAAND

SALADES

Salade vis

Gerookte zalm | gemarineerde gamba'’s
Hollandse garnalen | forel | rode ui
kappertjes | kerriesaus

14.50

Caesar salade 14.50
Little gem | ei | kip | spek | croutons

ansjovis | Caesar dressing

Geitenkaas salade 14.50

Gemengde salade | portbes
gemengde noten| granaat appel
honing aceto

TOURNEDOS VAN DE GRILL

Madeira jus | zoete aardappel créeme
seizoensgroenten | aardappel garnituur _

+ Eendenlever € 39,50

DINERKAART

HOOFDGERECHTEN

Rog vleugel 22.50
Vadouvan olie | zoete aardappel creme

seizoensgroenten | aardappel garnituur

22.50

seizoensgroenten

Slibtong
Limoen| remoulade saus
aardappel garnituur

Kalfsoester
Serrano ham & salie | truffel jus
seizoensgroenten | aardappel garnituur

Gepekelde entrecote

Cafe beurre paris saus | pastinaak creme
aardappel garnituur

Tagliatelle 18.50
Pesto room | tomaatjes | groene asperge
pijnboompitjes

Kippendijen saté
Ketjap-pindasaus | cassave kroepoek
atjar | komkommer

WIJNEN VAN
DE MAAND

NAGERECHTEN

Ganache taartje
Macaron | cassis lavendel créeme
yoghurt roomijs | gel van viooltjes

Mousse van kokos en citroen 8.50

Lemon curt | limoncello ijs | crumble van
Werthers caramel | basilicum

Hollandse kaasplank 12.50
Camembert | double dutch | Bettine grand cru
overjarige kaas | Bastiaansen blauw

BESTEL HET 3-GANGEN
MENU VAN DE CHEF
EN LAAT U VERRASSEN
DOOR ONZE KEUKEN.

Pinot Grigio | Castel Firmian 5.00 25.00
Mezzacorona | Pinot Gris

Fleurie Les Garans 6.00 29.50
Beaujolais | Gamay

AIX | Provence | Grenache, 6.00 29.50

Cinsault, Syrah

Vraag aan de bediening naar onze allergenen kaart
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