
 

 

LUNCHKAART 

 

12 uurtje de Haenen vis       € 18,50 

Bisque | kroket van Noordzeegarnalen | omelet zalm en bosui 

 
 

12 uurtje de Haenen vlees       € 15,50 

Seizoenssoep | rundvleeskroketten van de Bourgondiër | omelet ham en kaas 

 
 

 

12 uurtje de Haenen vega       € 15,50                                            

 Seizoenssoep | kaaskroket | omelet kastanje champignon en truffel 

 
 

Uitsmijter                   €  13,50 

Brood naar keuze|drie eieren|slagers achterham en/of kaas 

 
 

 



 

Twee Bourgondische vleeskroketten     € 14,50 

Brood naar keuze|mosterd|gemengde sla 

 
 

Ambachtelijke tosti        €  8.50 

Brood naar keuze|slagers achterham|kaas|tostisaus 

 
 

Huisgerookte geplukte zalm      €14,50 

Brood naar keuze | zoetzure komkommer | kruidensla | bosui |kimchi mayonaise | hoisinsaus 

 
 

 

Carpaccio van rund        €14,50 

Grana Padano | pittenmix | sud ‘n sol tomaat | rucola 

 
 

 

 

 



 

Brie uit de oven        €11,50 

appelcompote | walnoot | appelstroop | honing 

 
 

Sandwich avocado        €12,50 

Brioche | avocadocrème | gepocheerd ei | tomaat | crispy chiliolie 

 
Meerprijs gerookte geplukte zalm      € 4,50 

 
 

 

Aziatisch biefstuk        €22,50 

Brood naar keuze | Oosterse groente | rode ui | cashewnoten  

 
 

Sate van kippendijen       €21,50 

ketjap-pindasaus | atjar | gebakken uitjes | cassave kroepoek | brood of frites 

 
 

 

 

 



 

SALADES 

 

Vissalade         € 19,50 

Huisgerookte geplukte zalm | makreel | forel | scampi | cherry tomaat | komkommer | 

kappertjes kerrie mayonaise 

 
 

 

Krokante kip          € 16,50 

Mango | rode ui | blauwe bes | kimchi mayonaise | hoisin | sesam 

 
 

 

Geitenkaas uit de oven        € 16,50 

gemengde sla | gebakken spekjes | groene appel| walnoot | Port rozijnen | krentenbrood | 

geheime dressing van de chef  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

SOEP 

 

Goed gevulde vissoep       €12,50 

witvis | rivierkreeft | Hollandse garnalen | venkel | bleekselderij | cognacroom 

 
 

Pastinaaksoep        € 8,50 

rode appel | gerookte kip | bosui | peterselie olie | kerrieroom 

 
 

Mosterdsoep         € 8,50 

crunchy  spekjes | prei | aardappelkaantjes | bieslookroom 

 
 

Voorgerechten 

 
Tartaar van witvis  

bleekselderij | venkel | panna cotta van langoustine | dille creme  

 
 

Carpaccio  

zongedroogde tomaten | Grana Padano | pijnboompitten | pesto mayonaise | rucola  

 
 

Carpaccio van rode biet  

geitenkaas | pittenmix | balsamico stroop | soldaatjes van krentenbrood  

 
 

 

 



Hoofdgerechten  
Aziatische zalm  

Oosterse groenten | noedels | bosui | cashewnoten  

 
 

Rundersteak  

rode wijnsaus | seizoensgroenten | hasselback aardappel  

 
 

Sate van kippendijen  

ketjap-pindasaus | atjar | cassave kroepoek | gebakken uitjes  

 
 

Tortelloni  

ricotta & spinazie | oesterzwam | kastanje champignon | rucola | Grana Padano  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Nagerechten  

 
Proeverij de Haenen  

Selectie van zoetigheden van het seizoen  

Vraag naar de allergenen van dit gerecht, Deze zijn niet standaard  

 

Dame blanche  

 
 

Kaasbordje  

4 soorten kaas | sinaasappelmarmelade | gemengde noten | vijgenbrood  

 

 

Al onze voorgerechten worden geserveerd met brood en boter.  

Al onze hoofdgerechten worden geserveerd met frites en mayonaise. 

 


