
ALLERGENEN KAART

Soepen

COURGETTE SOEP
Geplukte zalm | lente ui | bieslook olie
Gluten - melk - selderij - vis 

8.50

BISQUE
Hollandse garnalen | rivierkreeft | witvis | saffraan room
Gluten - melk - selderij - vis - schaal en schelpdieren - sulfiet

12.50

TOMATEN-PAPRIKASOEP 
Gerookte rib eye | croutons | geslagen room | crispy chili olie
Gluten - melk - selderij

8.50

VISSALADE
Huisgerookte geplukte zalm | makreel | forel | scampi
cherrytomaat | komkommer | kappertjes | kerrie mayonaise
Gluten - melk - vis - schaaldier - weekdier - mosterd - ei

19.50

OOSTERSE BIEFSTUK SALADE
Gemengde sla | zoetzure komkommer | rode ui | zoete paprika
cashewnoten
Gluten - melk - selderij - pinda - noten

22.50

Salades

GEITENKAAS UIT DE OVEN
Gemengde sla | rode appel | zomerfruit | pistache noten
brioche | mosterd-honing dressing
Gluten - melk - selderij - mosterd - ei - noten

17.50



DE HAENEN
DINER

Voorgerechten

TARTAAR VAN WITVIS
Hollandse garnalen | zeevruchten panna cotta
kalamansi crème | avocado
Gluten - melk - ei - mosterd - vis en schaaldier

15.50

TATAKI VAN SAKU TONIJN
Tomasu | wakame | wasabi crème | soja parels
sesam kletskop 
Gluten - melk - selderij - sesam - vis

16.50

CARPACCIO VAN RUND
Grana Padano | pittenmix | zongedroogde tomaat
groene pestomayonaise 
Gluten - melk

13.50

BRUSCHETTA

Focaccia | serranoham | tomatensalsa | rucola
feta
Gluten - melk - ei - noten - pinda

13.50

GEÏNFUSEERDE WATERMELOEN

Stracciatella van buffelmozzarella | Grietje uit Ouddorp  
macadamia noot | kruidensla | balsamico 
Gluten - melk - noten - pinda - sulfiet

13.50



DE HAENEN
DINER

Hoofdgerechten

ZEEBAARS
Schaaldierensaus | groene groenten | crème van bospeen 
Gluten - melk - ei - mosterd - vis - selderij - sulfiet

26.50

OOSTERSE ZALM
Noedels | cashewnoten | Aziatische groenten
rode curry kroepoek 
Gluten - melk - ei - mosterd - vis - sesam - selderij

24.50

KOGELBIEFSTUK VAN DE GRILL
Chimichurri | gegrilde groenten | crème van knolselderij 
Gluten - melk - ei - mosterd - selderij

26.50

KALFSOESTER
Rode port-bramensaus | seizoensgroenten | kruidenpuree
serranoham 
Gluten - melk - ei - mosterd - selderij - sulfiet

26.50

TORTELLONI RICOTTA & SPINAZIE
Limoen beurre blanc | groene asperges | Parmezaanse kaas
gebranden amandelen | kruidensla
Gluten - melk - pinda - noten

21.50

SATÉ VAN KIPPENDIJEN
Ketjap-pindasaus | atjar | gebakken uitjes
cassave kroepoek | brood of frietjes
Gluten - melk - ei - mosterd - pinda - noten - vis en schaaldieren

21.50

WEEKSPECIAL
Vraag naar onze wekelijkse wisselende special
Zie kaart 

19.50



DE HAENEN
DINER

Nagerechten

DESSERT DE HAENEN
Passievrucht-mango ijs | limoen-citroen ijs | frambozen ijs
meloentinten | geslagen room
Melk - ei

12.50

DAME BLANCHE
Vanille ijs | warme chocoladesaus | geslagen room | chocolade kroepoek
Melk - ei

10.00

KAASPLANKJE
5 soorten kaas | bijpassende garnituur
Gluten - melk - ei - sulfiet

14.50

PROEVERIJ VAN HET SEIZOEN
Frambozen ijs | yoghurt panna cotta | kersencremeux 
cheesecake champagne en witte chocolade
Gluten - melk - ei 

10.00
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